vinu

Sastojci

400 g sSnicla bez kostiju

30 g cesnjak

10 g brasna

1 zlica suncokretovo ulje

50 g bijelo vino

30 g MAGGI ideja za lovaCke Snicle
5 g MAGGI magija okusa

-

Lovacke snicle u bijelom

S

Uputstvo

1. Snicle izlupati, za&initi MAGGI magijom okusa, uvaljati u

brasno i prziti na ulju.

. Kada su przene poredati ih u vatrostalnu posudu i posuti

sa malo nasjeckanog bijelog luka.

Ostatak bijelog luka malo proprziti, dodati mu kasiku do

dvije brasna i joS malo prziti. Zatim dodati malo vode |
MAGGI ideju za LovacCke Snicle.

Prelijte smjesu preko snicli i pecite u rerni 30 minuta.

Pred kraj preliti bijelim vinom i joS malo peci.

Hranjiva

Ugljikohidrati
Energija
Masti

BjelanCevine

9.42 g G—) 2 porcije
368.93 kcal

13.3 ¢

48.99 g
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